
 

 

 

 

OBJETIVO 

El objetivo principal de esta charla será tomar conciencia de la importancia  de la calidad e 

higiene de los alimentos en toda la cadena alimenticia, de los métodos de conservación y 

manipulación de los alimentos, de su seguridad y de las condiciones adecuadas para los 

consumidores. 

 

MODALIDAD 

 

 
 
 

Presencial 

 

 

PROGRAMACIÓN DEL CURSO 

Consulta y Contacto:  

c/ Camino del Molino, 11 Nave 10 - Polígono P29 

28400 Collado Villalba (Madrid) 

Teléfono: 91 849 71 27 

Fax: 91 850 46 25 

Dirección de Correo electrónico: info@academo.es  
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TEMARIO  

 

- Papel de los Alimentos en las Enfermedades Infecciosas 

 

- ¿Cómo se pueden contaminar los alimentos? 

 

- ¿Qué factores favorecen en el crecimiento de los microorganismos? 

 

- Buenas Prácticas de Manipulación 

 

- Pautas Básicas de Trabajo 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


